\;q JerCa

SAVOIR :
AFFAIRES Edition 2016 Volet Bioalimentaire

Une initiative de

iy Tremplin Vers le Nord (Sept-iles)

—
=2 DESCRIPTION GENERALE

Production d’un Jerky de crabe commun conservé naturellement grace a la canneberge bio. L’entreprise
revalorisera I'ensemble de ses coproduits.

h IDENTIFICATION DU BESOIN ® ® MARCHE

e Réunir grignotage, bon godt, saveur du FOURNISSEURS
terroir et bien-étre dans un méme produit.
Répondre a la tendance mondiale d’une UMEK
alimentation plus saine et plus facile a
consommer;
Tendance de la consommation de produits
marins locaux a I'année longue.

e Pécherie Manicouagan
e Crabiers du Nord
e Pécherie SHIPEK

DISTRIBUTEURS

e Marché d’alimentation
o Grossistes

CLIENTS

e Restaurants
o Particuliers

INNOVATION ET/OU VALEUR
AJOUTEE

Procédé de conservation notamment grace au
sucre, aux antioxydants et aux antimicrobiens de la
canneberge;

Valorisation de nos coproduits : vente des
carapaces pour la fabrication d’engrais pour
I'horticulture (Bio Nord) et transformation du

concentré liquide en Crabmato. , S INTERROGATIONS ET
COMMENTAIRES




